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Program konferencji dla KGW z Województwa Małopolskiego pn.
Tradycja na talerzu, przyszłość w kuchni – inspiracje dla KGW!
25 październik 2026 r. (niedziela),
Hotel Crystal Park Tarnów, ul. Traugutta 5, 33-101 Tarnów

9:00 - 10:00		Rejestracja uczestników.
10:00 - 10:15	Przywitanie uczestników – Przedstawiciel Zarządu Województwa Małopolskiego.
10:15 - 11:45	Nowoczesne oblicze kuchni – techniki kulinarne, dekorowanie i estetyka podania – Tomasz Dera; 
Wydział Technologii Żywności Uniwersytet Rolniczy 
im. Hugona Kołłątaja w Krakowie:
· Nowoczesne techniki przygotowania potraw i ich zastosowanie 
w codziennej kuchni;
· Praktyczne sposoby dekorowania i efektownego wykańczania dań;
· Zasady komponowania potraw na talerzu – dobór kolorów, tekstur i elementów dekoracyjnych. 
11:45 - 12.00		Przerwa kawowa.
12:00 - 13:30	Superfoods w polskiej kuchni – dr Gabriela Zięć; Wydział Technologii Żywności Uniwersytet Rolniczy im. Hugona Kołłątaja w Krakowie.
· Superfoods vs. Żywność funkcjonalna;
· Charakterystyka polskiego superfoods;
· Zastosowanie polskiego superfoods w tradycyjnej kuchni polskiej. 
13.30 - 14:30		Obiad
14:30 - 16:00	Cukiernictwo na nowo – trendy, tradycja i biznes - 
Sylwia Więcław, Wkręcona w torty uczestniczka 5 edycji MasterChef Polska:
· Wypieki 2027 czyli prognozowane trendy w cukiernictwie 
na kolejny rok;
· Jesienne warzywa na słodko. Dynia, marchew i cukinia nie tylko do zupy;
· Czy Boże Narodzenie musi smakować jak dawniej?;
· Tradycyjne i nowoczesne wypieki na świąteczny stół;
· Jak legalnie i bezpiecznie prowadzić sprzedaż wypieków we własnej kuchni.

16:00 - 16:30		Podsumowanie i zakończenie spotkania.
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